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CARATTERISTICHE

DEL CORSO

CONOSCENZE

le figure professionali
conoscono le filiere

e le certificazioni di prodotto
e di processo per garantire

il vantaggio competitivo
lungo tutta la filiera
agroalimentare.

COMPETENZE

il tecnico superiore
per il controllo della qualita

dei processi agroalimentari
ottimizza la gestione

dei controlli di qualita

e sicurezzq, rispettando

le normative. Interviene

nei processi aziendali

di approvvigionamento,
pianificazione, gestione

e valutazione con l'obiettivo
di portare crescita e
innovazione.

PARTNER



PROGRANVIIVA DI STUDI

TRASVERSALE

Accoglienza e Presentazione
del Progetto Formativo

Orientamento e Bilancio
delle Competenze

Comunicazione Interpersonale
efficace e Problem Solving

Imprenditivita e Imprenditorialita

Creazione di impresa

Contrattualistica
e accompagnamento al lavoro

AREA TECNICO ANALITICA

L'Export alimentare in USA:
I'HARPC e il PCQI

Laboratorio di Approccio Analitico,
tecniche di campionamento e
normative per le analisi chimiche,
fisiche e microbiologiche

Laboratorio di tecniche analitiche

Seminario sui Controlli Ufficiali

PROJECT WWORK

Metodologie per la predisposizione
del Project Work

Sviluppo del Project Work Finale

BASE E AREA FILIERE AGROALIMENTARI

Inglese

Inglese Tecnico

Informatica

Impresa 4.0

Sicurezza alimentare

Seminario Etichettatura EXTRA UE

Sicurezza sui Luoghi di Lavoro
per Lavoratori

Organizzazione e Funzionamento
delle Filiere Agroalimentari

Le filiere dei prodotti Viti-vinicoli

Le filiere dei prodotti Olivicoli-oleari

Le filiere dei prodotti cerealicoli
e delle leguminose da granella

Le filiere dei prodotti caseari

Le filiere dei prodotti frutticoli

Le filiere dei prodotti orticoli

Le filiere dei prodotti carnei

Le filiere dei prodotti ittici

Visite didattiche

STAGE (40%)

Pre Stage

Stage

AREA TECNICO PROFESSIONALE
SISTENI DI CERTIFICAZIONE 1° PARTE

La certificazione della qualita
in ambito agroalimentare

Certificazioni per le Indicazioni
Geografiche in ambito
regolamentato (DOP, IGP, ecc.)

Certificazione Biologica
e Sistema di Qualita Nazionale
di Produzione integrata

Tecniche di audit

Sistema di Gestione per la Qualita
UNI EN ISO 9001:2015

Certificazioni etiche
e di responsabilita sociale

Seminario sui Sistemi di Gestione
per la Salute e Sicurezza sul Lavoro
UNI EN ISO 45001

Seminario sulle Certificazioni
HALAL - KOSHER

Seminario sulle Certificazione
Free From (gluten free, OGM free,
antibiotic free, nichel free, Vegan....)

AREA INVOVAZIONE TECNOLOGICA

Introduzione alla blockchain

Smart contract

Applicazione degli smart contract
alle filiere agroalimentari

| Big Data e I'loT
per lo Smart AgriBusiness

Le Tecnologie di posizionamento,
sensori e attuatori

Sistemi di supporto alle decisioni

AREA TECNICO PROFESSIONALE
SISTENI DI CERTIFICAZIONE 2° PARTE

Sistema di Rintracciabilita nella Filiera
Alimentare e Mangimistica - UNI EN
ISO 22005

Pest Management
UNI EN ISO 16636:2015

Certificazione GLOBALG.A.P. IFA V.6
GLOBALG.A.P. GRASP ver 2.0
E Certificazione QS

Seminario add on GLOBALG.A.P. V6
(LEAF MARK-BIODIVERSITY-SPRING-
COOP-NURTURE-AH GROW 3.1.-GG.
FSA V.3 - PLUS V.2).

Certificazioni BRC (British Retail
Consortium) e IFS (International Food
Standard)

La gestione della logistica:
BRC GS Storage and Distribution
e IFS Logistics

Sistema di Gestione della Sicurezza
Alimentare - UNI EN ISO 22000 -
FSSC 22000

Sostenibilitad ambientale

Sistema di Gestione Ambientale
UNI EN ISO 14001:2015

Laboratorio affiancamento auditor

APPROFONDIMENTI

Fiere / eventi
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080 4312767 - 346 181 6334
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