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Docente: Dott.ssa Antonella Marseglia 

 

AREA: Normative 

 

UF: Sicurezza alimentare -Le Normative e processi 

per l'analisi dei rischi e controllo dei punti critici 

e tracciabilità, etichettatura e allergeni 



CONOSCIAMOCI UN PO’ 



VALUTAZIONE DEL GRADO DI CONOSCENZA IN 
INGRESSO 

Test d’ingresso 

26 domande di cui: 

-24 a risposta multipla, di cui solo una è corretta  

-2 a risposta aperta 

Tempo massimo 1 ora 



PROGRAMMA DELL’UNITÀ FORMATIVA 

• Regolamento UE - Pacchetto Igiene 
• « Corso di Formazione per la Sicurezza Alimentare» per 

Personale Alimentarista  
• I principi del sistema HACCP 
• Flussi produttivi e Impostazione di un Manuale di 

Autocontrollo HACCP con relative schede di registrazione 
• Norme e sistemi di tracciabilità e rintracciabilità 
• Normativa generale e specifica in materia di etichettatura 

(Principi generali, requisiti e responsabilità relativi alle 
informazioni sugli alimenti, informazioni obbligatorie e 
volontarie, allergeni e additivi, dichiarazione nutrizionale, 
indicazione e designazione degli ingredienti, claims 
nutrizionali).  
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• Ma tu vuoi qualcosa in più? 


