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2° EDIZIONE DELLA FIERA DELLA BIODIVERSITÀ 
 

Nei giorni 17, 18 e 19 ottobre 2025 all’interno degli spazi del Comune di Locorotondo, nella 

piena disponibilità del CRSFA, della Fondazione ITS Academy AgriPuglia e dell’IISS “Basile 

Caramia-Gigante” è prevista la realizzazione della 2° Edizione della Fiera della Biodiversità.  

L’apertura della Fiera è prevista nel pomeriggio di venerdì 17 ottobre, alle ore 16.30 e la 

chiusura la sera di domenica 19 ottobre 2025.  

Programma di massima:  

 Venerdì 17 ottobre 2025 

- Ore 16:30: Cerimonia di apertura 

- Ore 17.30 Apertura della mostra "I frutti dimenticati: varietà locali a rischio": 

Esposizione di frutti e ortaggi tradizionali che sono poco conosciute o in via di 

estinzione. La mostra è aperta a tutti.  

- ore 17.30 Premiazione dei vincitori del concorso “Escursioni primaverili”   

- 19.00 Spettacolo teatrale inerente il tema della Biodiversità 

- Ore 20:30 "La cucina della biodiversità": Attraverso la modalità dello “show-

cooking”, si procederà ...alla preparazione di un piatto con ingredienti provenienti 

da razze e/o varietà agricole locali e dimenticate. 

 Sabato 18 ottobre 2025 

- ore 10:00 - Apertura della fiera 

- ore 10:00 – Cerimonia di apertura …segue il primo seminario di presentazione 

risultato 

- Ore 10:00 “Profilo sensoriale di prodotti della biodiversità” 

- Ore 11:00 “Il giardino della biodiversità”: all’interno della Fiera, in un’area 

interattiva i visitatori possono piantare semi di varietà locali in piccoli vasi, 

portandoli a casa come ricordo della fiera.  

- Ore 12:30 "La cucina della biodiversità": Attraverso la modalità dello “show-

cooking”, si procederà ...alla preparazione di un piatto con ingredienti provenienti 

da razze e/o varietà agricole locali e dimenticate. 

- Ore 12:30 “Aperitivo della Biodiversità” - con i prodotti ottenuti dalla 

trasformazione delle varietà locali 

- Ore 15:00 “Visita guidata al Museo Diffuso della Biodiversità” 

- ore 15:00 – Secondo seminario di presentazione risultato 

- ore 16:30 – Terzo seminario di presentazione risultato 

- Ore 18:00 “Cinema in masseria”: proiezione di un film legato alla biodiversità 

agricola 

- Ore 20:30 "La cucina della biodiversità": Attraverso la modalità dello “show-

cooking”, si procederà ...alla preparazione di un piatto con ingredienti provenienti 

da razze e/o varietà agricole locali e dimenticate. 
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 Domenica 19 ottobre 2025 
- Ore 10:00 Apertura della fiera 

- Ore 10:00 “Profilo sensoriale dei prodotti della biodiversità” 

- Ore 10:00 Quarto seminario di presentazione risultati 

- Ore 10:00 “Visita guidata al Museo Diffuso della Biodiversità” 

- Ore 10.30 “Giochi della Biodiversità”: attività pensata per i più piccoli. Realizzare 

una “Caccia al tesoro” e la “Mosca cieca degli aromi e delle consistenze”.  

- Ore 10.30 “Mani in terra”: laboratorio realizzato da qualche vivaista che partecipa 

alla fiera. Un laboratorio con un focus speciale su come gestire gli spazi ristretti. Ad 

esempio, è pensato per chi desidera trasformare anche piccoli spazi urbani, come 

un balcone o un terrazzo, in aree verdi produttive e piacevoli. 

- Ore 12:30 "La cucina della biodiversità": Attraverso la modalità dello “show-

cooking”, si procederà ...alla preparazione di un piatto con ingredienti provenienti 

da razze e/o varietà agricole locali e dimenticate. 

- Ore 15:00 “Visita guidata al Museo Diffuso della Biodiversità” 

- Ore 16:00 “Degustazione guidata degli olii della Biodiversità” 

- Ore 17.00 Presentazione della Mostra “I frutti dimenticati: varietà locali a rischio" 

- Ore 17:30 “Aperitivo della Biodiversità” - con i prodotti ottenuti dalla 

trasformazione delle varietà locali 

- Ore 20:30 "La cucina della biodiversità": Attraverso la modalità dello “show-

cooking”, si procederà ...alla preparazione di un piatto con ingredienti provenienti 

da razze e/o varietà agricole locali e dimenticate. 
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