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[taliane
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Pianta molto esigente per condizioni ambientali: predilige terreni freschi e sciolti con buon contenuto in
calcare.

Entra precocemente in produzione. La fruttificazione & elevata solo quando le condizioni agronomiche sono otti-
mali. Fiorisce tardivamente e presenta un elevato numero di fiori con ovario abortito. Autoincompatibile: come
impollinatori sono stati segnalati: °S. Caterina’, Ttrana. “Rosciola’, "Morchiaio” e ‘Giarraffa’.

La produttivith & media e costante. La maturazione precoce e la consistenza della polpa permettono di utilizza-
re i frutti per la produzione di olive verdi in salamoia. 11 rapporto polpa/mocciolo corrisponde a 6 e il distacco
della polpa risulta agevole.

Per questa cultivar & stata segnalata una particolare tolleranza al freddo, all’'occhio di pavone, alla rogna e alla carie
del legno. Viceversa, & risultata sensibile agli attacchi della mosca dell’olivo.
Sono disponibili alcuni cloni.

VIGORIA:
PORTAMENTO:
DENSITA DELLA CHIOMA:

elevata
assurgente
elevata

6 cm
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Laproduttivita ¢ elevata e costante, La maturazione dei frutti & sealare. Il contenuto in olio & medio. 1] rapports
polpa/nocciolo cormsponde 4,3 e 11 distacco della polpa rsulta difficle. La produzione viene utilizzata sia per
la preparazione delle olive da tavola verdi o nere, sia per lestrazione dell olio,

Particolarmente tollerante alle hasse tem perature; hia mostrato sensibilith all nechio di [avOne e alla mosea, E mollo
| sensibile al mal del piombo.

Di questa cultivar sono stati identificati alcuni cloni,
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Piccante

Erbe Aromatiche

Frutti di Bosco

2
Pianta di facile adattamento e la cui coltivazione si spinge fino aghi S00 m di altitudine.
6cm La rizogenesi & risullala elevata,
Entra in produzione precocemente, Autoincompatibile, necessita di opportuni impollinatori quali Nocellara
messinese’, ‘Cassanese’, Pidicuddara, Picholing ¢ Ttrana’ Fiorisce precocemente ed il polline & dotato diele- :
. vata germinabiliti

\

Mela \Fomodwo

12%

1.9%

11%

1%

Altri
Ac.linoleico
Ac.linolenico
Ac.oleico
Ac.palmitico
Ac.palmitoleico

Ac.stearico




Fruttato OIf.

Tuttato Gus.
5
/

Foglia

Erbe Aromatiche’ Mandorla Fresca
—

\ \:armﬁ:-

\’omodoro

Frutti di Bosco’

0.8%
13%
Planta vigorosa con produttivith clevata e costante. L entrat in produzione & media. w

782%
63%

Autocompatibl, siavvantuggia comnque delfazione di impollinator quali ‘Trepp, Rossanell’ e Crignar. A
sua volta questa cultivar pud essere un ottimo impollinatore. 1 epoca i foritura precoce ed i fiori prescntano
una bassa percentuale di ovari abortit

Altri
turazione & tardiva e scalare, con elevata resistenza dei frutti al distaceo. Tl contenuto in ol & medio, Lolio = Aclindleico
e |y i i . c.linolenico
srizza b produzione della zoma del lago i Garda, S AChisico
i1 R Tt || = Ac.palmitico
bie allocchio di pavome, alla rogna, alla mosea ¢ ol fredldo, ® Ac.palmitoleico

» Ac.stearico
Fonti: Catalogo Mondiale delle Varieta di Olivo; Elaborazioni ASSAM Marche ed Ibimet CNR
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di Nardo_...__ ...

Fruttato OIf,

ruttato Gus.
4

Foglia

Erba

e

Erbe Aromatiche’

Frutti di Bosco
— ——

—
“Mandorla Fresca
—
arciofo

‘omodoro

L 4
6 cm Pi‘ |l. : A ey A | . - 3 . ' . i
anta vIgorosa e rustica con ereseita vegetativa piuttosto lenta. L entrata in produzione & medi.
oy} R i : . e . T
Fiorisce precocemente ed 1 fiori presentano un elevata percentule & ovari abortiti, Eazialmente autocompati-
bil, viene anche utlizzata come pianta impollinatrice, La produtivith & elevata ¢ costante. L mturazione
delle drupe & scalure, e L vesstenza al distaceo risula elovata T contenuto in olio & basso, Lestrazione risult Altri
dificile quando §frutti non sono completumente maturi e
* Ac.linolenico

| e B ok @ : ' h = Ac.oleico
Per questa cultivar € stata segualata na particolare tolleranza lla rogna, alla mosca dellolivo, all fumageine.al = Ac.palmitico
vicloconio, ¢ al fredddo. = Ac.palmitoleico
» Ac.stearico

Fonti: Catalogo Mondiale delle Varieta di Olivo; Elaborazioni ASSAM Marche ed Ibimet CNR
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;rutta[o Gus.

Foglia
P

““Mandoria Fresca

Erbe Aromatiche’
Frutti di Bosco arciofo

Mela Pomodoro

||

6cm Pianta i facile adattamento ai diversi ambienti olivicoli. I molto precoce nell entrata in produzione.

La capaciti rizogena & elevata, 704%
I fiori hanno una bassa percentuale i ovari abortiti, Spesso sono presenti mignole fogliose, Nel suo areale di
origine viene utilizzata la ‘Cellina di Nardd' come pianta impollinatrice.

2 oy ! ;
Laproduttivith & elevata e costante. Le drupe maturano tardivamente e sono di pezzatura molto varizbile. Tn aleune
annale:{ frutti sono adatti anche per la prepavazione di olive verdi in salamota. La resa in olio & alta; questultimo = Aclinoleico
3 i S an Ac.linolenico
¢ risultato molto ricco di polifenoli. ® Ac.oleico

m Ac.palmitico
m Ac.palmitoleico
Fonti: Catalogo Mondiale delle Varieta di Olivo; Elaborazioni ASSAM Marche ed Ibimet CNR = Ac.stearico

E stala segnalata wna particolare tolleranza al freddo mentre & piuttosto sensibile alla famaggine e alla earie.
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;runam Gus

Foglia
____Erba
-
Erbe Aromatiche’ \ \Manﬂ orla Fresca
\
Frutti di Bosco’ arciofo

Mela \Pomodvro

Varieta gentile, con produttivith elevata e costante & apprezzata anche per le sue capaciti di adattamento. Sono
stati segnalati mumerosi coolipi assimilabili @ questa cultivar

Larizogenesi ¢ elevata. Entra in produzione precocemente. T epoca di Foritura ¢ intermedia e fors presentano
76.9

Ly e . e g i 6.9%
una bassa percentuale di ovari abort LW] ra la produttivits con la presenza di idoned impol-

linatori. Lepoca di maturazione dei fra

Il comtenuto in olio & medio. Tn Toscana questa cultvar & apprezzata per la produzione di oli particolarmente

Iruttati e stabili nel tempo. Altri

B A ) ) ) , = Ac.linoleico

£ pianta sensibile al cicloconio alla roma, alla mosca dell'olivo e al fredds. Ac.linolenico
= Ac.oleico

= Ac.palmitico
Ac.palmitoleico

. T .. . » Ac.stearico
Catalogo Mondiale delle Varieta di Olivo; Elaborazioni ASSAM Marche ed Ibimet CNR
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Fruttato OIf.

Piccante

Amaro
—

Erbe Aromatiche

! Frutti di Bosco
L - ' \
"4 g L . Mela Pomodoro

’ Ii:..

'r AT

Pianta vigorosa ¢ di facile adattamento ai diversi ambienti olivicoli. La rizogenesi & elevata.

6cm Entra in produzione precocemente. T fiori hanno hassa percentuale di ovari abortiti, Autoincompatibile, come impol-
linatori sono stati segnalati: Moraiolo, ‘Pendolin’, "Maurino’, ‘Frantoio’,"Marchiaio’, Gremignolo di Bolgherd,
‘Piangente’, ‘Razzo’, Trillo’ e Frantoio’. 754%
La produttivita & elevata e costante. La maturazione dei frutti & precoce & contemporanea, con una ridotta resi-
stenza al distacco. 1] contenuto in olio & basso. Il distacco della polpa dal noceiolo risulta agevole.

al freddo, all occhio di pavone, alla carie e alla Altri

i L : TR T Ac.linoleico
rogna: mentre & stata evidenziata un'accentuata sensibilitd alla fumaggine, Ac.linolenico

Piil recentemente sono stati identificati cloni tolleranti alle basse temperature o adatti anche alla produzione di - gg‘glael:;?tico
olive da mensa, = Ac.palmitoleico
» Ac.stearico
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13%

1.5%

0.7%

6.7%




Ibimet CNR

<k

Foglia
3
2
Erba
_v—‘—’—;—A
Erbe ffomatiche \ \ ““Mandorla Fresca
\ \\
Frutti di Bosco' \ Carciofo

Mela \%moduw

T e _-".-‘ 8. . - 0.8%

4 | 4 i/ N = A i VN 15%

6 cm Pianta caratterizzata da elevata rusticiti che predilige eli ambienti collinari. Presenta difficolti ngf rimarginare _
tagli di potatura, . L
L capacita rizogena & clevatafitra precocemente in produzione_yoincompatibile. Copfe piante impollina- 4%
frici sono segnalate Maurine, Pendolmo, Morchmo, Lazzero, Razkio . Maremmano/Americano’. Rosino
¢ Mignolo',

* Altri

La letteratura riporta fenomeni di interincompatibilith nei processi fpondativi, Lfioritura avviene in epoca = Ac.linoleico
intermedia. Liaborto dell ovario non supesa il 20% e i fori presentano ufelevata prluzione di polline. Lumatu- | Aclinolenico
razione & graduale nel tempo. La produttivith 6 € Dhufi sono sgfesso riuniti in grappoli. Il con- = Ac_palmitico
tenuto in olio & elevato ed & molto apprezzato per il caralldRico saporg ‘frutffto’ e per i contenuti in squalene = Ac.palmitoleico
e polifenali, * Ac.stearico

1" Moraiolo’ & sensibile al cicloconio, alla rogna, alla fumaggine e Al Tollera i terren a ridotta umiditi e i
venti marini,

: . BT s Impianti
T QUESTE CLIlTvar s 1t y 3 . . e
D (uesta cultivar sono stati individuati numerosi ceobipi suberintensivi ???

1 €CNICO dUPEriore 1N iMarkKeung pigitale dele imprese Agroanmentari”




bimet CNR

. ,  Marche ed F |
AT ¢

Fruttato OIf.

5 /runatoGus‘

4
i y Foglia
3/

Amaro _Erba
—_ o

Erbe Aromatiche’

Fluidita

Frutti di Bosco’

Mela x::mnuoro
L 4
6 cm Pianta i modesta erescita e di facile adaltamento a condizions ambientali diversi, L capacith rizogena o
i ! e e A facie adaltamento 1 condizion am nentall diverst, Ld C.llhl(.lt;l rlﬁ[}g[_}'ﬂd g E:l[m,
24%
Entra in produzione precocemente, Autoincompatibile, in genere & associata alla Giarrafly e alla Pidicuddare _
che hanno mostrato unfefficace azione inpollinatrice. | fiort hanno un numero ridotto di ovars dbortit, La rmatue o
g { 3 T : L : & ; 737%
razione & ardiva, La produttivith & clevata e costante, Lelevala consistenza della polpa rende i frutti idoned alla B5%
preparizione di olive verdiin slamoa. 1 vapporto polpadoeciolo corrisponde@ Yl distacco della polpa ¢ age-
! vole. Lolio ¢ mollo apprezzato. Cultivar sengibile alla verticillosi, all ocebio di pavone, ol mal del piombo ¢ ally

Altri
= Ac.linoleico
Ac.linolenico
= Ac.oleico
= Ac.palmitico
u Ac.palmitoleico

» Ac.stearico

rogna. | frutti k@0 Duona resistenza alla mosca,
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6cm

'a Etne

i

i

.‘ __

Pianta vigorosa, rustica ¢ a rapida crescita vegetativa. F nota dalla letteratura la particolare difficolti di radica-
zione delle talee.

Entea in produzione precocemente, La foritura & abbondante ed il polline, prodotto in quantita clevata, germi-
na con molta facilitd. Autoincompatibile, si avale dell'azione di impollinatori quali Zaituna', ‘Biancolilla’ e
Moresca, Sono stati evidenziati fenomeni di interincompatibiliti con le cultivar Ogliarola messinese” e “Tonda

Ihlea’

La produttiviti & elevata e alternante, La maturazione & tardiva e la resistenza al distaceo dei frutti abbastanza
elevala. La resa in olio & bassa, La pezzatura molto uniforme, la pe@ consistente ¢ resistente alla conciz Ino
considerare guegta cultivar eceellente per la produzione di olive verdt da Tvors THpporo polpanoceiolo
corrisponde “

Di questa pianta ¢ segnalata una particolare tolleranza alla rogna, alla mosca e alla fumaggine; viceversa sembra
sensibile al cicloconio.

FONDAZIONE ITS AGROALIMENTARE PUGLIA
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5 ruttato Gus.

Piccante, Foglia

Erbe Aromatiche

Frutti di Bosco arciofo

Mela ‘omodoro

71.9%

Altri
= Ac.linoleico
Ac.linolenico
u Ac.oleico
= Ac.palmitico
= Ac.palmitoleico

= Ac.stearico




/rurtaw Gus,
CIRRY

_Foglia

-/
2 /
/ _Erba
/ g

TS
\\\.
Erbe Aromatiche Mandorla Fresca
\ \
Frutti di Bosco \

\
Carciofo

Mela \F'Dmodoro

0.9%

2.1%

Pianta rustca e di rapica crescita L entrata i produzione & media

0.8%

Autonconnpatiil, | iori presentan wna ridota percentuale i aborto dellovario. 1 spesso utilzzata comne pianta. ™
impollinafrice. La produttiviti & media ¢ alternante:

7.8%

6cm

Altri
m Ac.linoleico
Ac.linolenico

¢ molto apprezzato e caratterizza b prodzione della zona i Bitonto 8 Actingies

Lt maturano in epoca bardiva ed hinno wnelevats resistenza ol distacoTa resa

— : » Ac.stearico
e et auliattacchi dellamosgs=>

A T e . ™ Ac.palmitico
o Lapianta & sensibile alegelate, i venti marin e alla rogna, ma tollea beme [occhio dipavone, Lt somo facl- = Ac.paimitoteico
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Cultivar che ha mostrato notevoli esigenze per le condizioni agronomiche. La rizogenesi & risultata bassa.
Entra in produzione precocemente. L'epoca di fioritura & tardiva e i fiori presentano una elevata percentuale di
ovari abortiti. Parzialmente autocompatibile, necessita comunqgue di idonei impollinatori quali "Mele'. 'S. Agostino’
e Termite di Bitetto’.

Laproduthvxta & media e alternante. I fiutti, che maturano precocemente, hanno una elevata resiste z ctrica.
B apprezzata per la pezzatura delle drupe. ma non per la qualita della polpa che risul€@dura, ﬁbrosa e d_] difficile
distacco dal n ‘iolo. I frutti sono destinati alla preparazione di olive verdi in salamoia. 11 rapporn DIpynocciolo
‘corrisponde @I contenuto in olio & basso.

VIGORLA: media

PORTAMENTO: assurgente

DENSITA DELLA CHIOMA: media

L 4

6 cm

*
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6cm

frunatn Gus.

3 Foglia
o /
: ‘_______Erba

Erbe Aromatiche’ ““Mandorla Fresca

Frutti di Bosco’ arciofo

Mela ‘Pomodom

Cultivar di facile adattamento a condizion peclologiche ed ambientali diverse. L capaciti rizogena & elevata.
Entrain produzione precocemente. La fioritura & abbondante, precoce e abbastanza prolungata nel tempo, Tale 7+
caratteristica ha favorito Nutilizzazione di questa cultiegome pianta impollinatriceMitoincompatibile. 1 fior
hanno una bassa pereentuale di aborto dellovario, La produttivitt & elevata e costante. T frutti, che maturano in
epoca della stagione intermedia, presentano una ridotta resistenza al distaceo. 1 contenuto in olio & basso,

Altri
B ] T T by g = Ac.linoleico
E sensibile alla IDEng, allocehio i Javone alla ﬁmmggmc. Tollera bene le hasse temperature, g1 frutti sono abba- Ac.linolenico

stanza resistenti aghi attacehi della mosea. = Ac.oleico
= Ac.palmitico
= Ac.palmitoleico

» Ac.stearico
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i
i

o

_\._/

|

=
v

anta poco rustica e di non facile adattamento ai diversi areali olivicoli. Garantisce una buona produttivita solo
in condizioni irrigue. La capacita rizogena & bassa.
Lentrata in produzione & tardiva. Autoincompatibile, efficaci impollinatori sono risultati “Oliva di Cerignola’

Mele” e "Termite di Bitetto’. Fiorisce verso la meta di maggio e comunque dopo le piti comuni varieta da olio
] ghesn L'aborto dell’ovario & elevato. I frutti maturano precocemente, hanno pezz

ala molto omogenea. sono
produzione di olive verdi da tavola. 11 rapporto polpa/mocciolo corrispondd @ 11 distacco della polpa
a resa in olio & bassa.

co tollerante alla verticillosi. alla rogna. alla fumaggine e ai freddi primaverili. E invece particolarmente resi-
stente all’occhio di pavone.

VIGORILA: elevata
PORTAMENTO: .
TDENSITA DELLA CHIONA: media

6 cm

*
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Fruttato OIf.

— fruttato Gus.
4 —
3 /Fc«glla

-

“Mandorla Fresca

Frutti di Bosco

\

Mela ‘bomndur-:-

6cm Pianta di notevoli dimensioni che da sola rappresenta l'olivicoltura della provincia di Imperia. $1 & adattata bene

sia nel temtorio pit prossimo al mare sia in alta collina, La rizogenesi & piuttosto bassa.

Entra precocemente in produzione. Fiorisce in epoca intermedia della stagione, T fiori, parzialmente autoconr 1
patibili, presentano una bassa percentuale di ovari abortiti, Lallegagione € alta. La produttivita é elevatu e costans
te. I frutti, che maturano tardivamente, hanno un'elevata resa in olio; questultimo caratterizza la produzione
¢ della Ligoria, Altri

® Ac.linoleico

La pianta risente dei freddi primaverili e delle condizioni di carenza idrica, E sensibile agli attacehi della rogna fcIpiic
B AcC.Oleico
e della mosea. = Ac.palmitico

= Ac.palmitoleico
» Ac.stearico
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Approndimento su
alcune cultivar
pugliesi
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Vigoria: media
Portamento: espanso
Densita della chioma: media

Rami fruttiferi

Luogli. internodi: media (cm 2,039 =% 0,35)
Portamento. Variabile-assurgente
N° rami anticipati: medio

Foglia

Forma: ellittico-lanceolata (L/1 4,71)
Lunghezza: media (cm 6,24 % 0,59)
larghezza: media (cm 1,33 =% 0,20)
Curvatura longit. lembo: piana

Colore pagina superiore: verde chiaro

Infiorescenza

Lunghezza: corta (cm 3,04 £ 0,59)

N° medio fiori: medio (17,19 *£ 1,75)
Struttura: rada
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orma. ellissoidale ,
Simmetria: leggermente asimmetrica

Posiz. diametro trasv. max: centrale
Apice: arrotondato

Base: arrotondata

Mucrone: assente

Presenza lenticelle: abbondanti

Dimensioni lenticelle:  piccole
Luogo inizio invaiatura: dall'apice
Colore in piena maturazione: nero

Endocarpo

Peso: alto (g 0,63 = 0,08)

Forma: ellissoidale (L/l 2,01)

Simmetria (Pos. A): asimmetrica

Simmetria (Pos. B): simmetrica

Posiz. diametro trasv. max: verso la base
Apice: appuntito

Base: arrotondata

Superficie: rugosa

N° solchi fibro vascolari: alto
Distribuzione dei solchi: uniforme

Terminazione dell 'apice: mucronato
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Caratteristiche bioagronomiche (fonte: progetto Olviva — Catalogo Nazionale delle Varieta di Olivo — AA.VV.):

Ripresa vegetativa e mignolatura: precoce

Fioritura:

epoca: precoce

durata: media (gg 14,30)

contemporanea alle cv.. Cellina barese, Ogliarola barese, Termite di Bitetto

Fiori fertili (%): 87,70

Allegagione da libera impollinazione (i) %.: 101,66 frutti/mignole (% 6,79 frutti/fiori fertili)
Allegagione da autoimpollinazione(a) %: 17,59 frutti/mignole

Indice di autofertilita (a/i): 0,17; pertanto, la cultivar e parzialmente autosterile
Cascola fisiologica estiva (%): 58,25 media

Entrata in produzione: media; produzione media cumulata al 5° anno Kg 46,54
Rapporto polpa/nocciolo: 3,48, medio

Invaiatura: tardiva e scalare

Contenuto in olio

Epoca I IT I1I
% su peso fresco 20,71 21,41 23,35
% su sostanza secca 46,90 50,25 52,36

Pertanto, l'inolizione risulta tardiva e scalare e il contenuto in olio elevato.
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CARATTERISTICHE DELL'OLIO
Medio contenuto in acido oleico e medi i rapporti tra
tipologie di acidi grassi. Sono risultati di media entita il

Tempo di induzione al rancimat (h):

Composizione sterolica

contenuto in  fenoli totali e la  resistenza Colesterolo (%): 0,19
all'irrancidimento. Brassicasterolo (%): 0,00
Nella norma la composizione sterolica. Campesterolo (%): 3,26
c . - Stigmasterolo (%): 0,86
0mposizione acicica A-7-Stigniastenolo (%): 0,40
Acido palmitico (%): 10,96 S B -Si 0 (%) 93.61
Acido stearico (%): 1,80 -p -Sitosteroio (7). ’
Acido oleico (%): 77,75
Acido linoleico (%): 7,32 Steroli tOtali (ppm).‘ .3507, 65 o
ACi dO lan lenico (% ) 0’ 60 Caratteristiche organolettiche (profilo sensoriale dell’olio)
di oliva
Rapporto tra acidi grassi — di frutta e verdura
Insaturi/saturi: 3
6, 7 1 piccante di oliva matura
Monoinsaturi/polinsaturi: 9,82 4ol invainta

Fruttato medio di oliva prevalentemente maturo. Al
gusto si avverte la presenza di sentori di mandorla e
mela. Buona la sensazione di piccante. Lieve I’amaro.

verdure acerbe

verdure mature

frutta matura

di oliva acerba

frutta secca
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aratiteristicne morjotogicne (fonte: progetto Olviva —
Catalogo Nazionale delle Varieta di Olivo — AA.VV.):

Albero

Vigoria: bassa

Portamento: espanso
Densita della chioma: media

Rami fruttiferi

Luogli. internodi: media (cm 2,06 = 0,22)
Portamento. variabile
N° rami anticipati: =~ medio-basso Foglia

Forma: ellittica (L/1 3,78)
Lunghezza: media (cm 5,51 % 0,60)
larghezza: media (cm 1,46 £ 0,13)
Curvatura longit. lembo: piana

Colore pagina superiore: verde intenso

Infiorescenza
Lunghezza: corta (cm 2,41 0,49)
N° medio fiori: medio (17,09 £ 1,33)

Struttura:  compatta
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Simmetria: simmetrica

Posiz. diametro trasv. max: centrale
Apice: arrotondato

Base: arrotondata

Mucrone:  assente

Presenza lenticelle: abbondanti
Dimensioni lenticelle:  piccole

Luogo inizio invaiatura: dall'apice

Colore in piena maturazione: nero

Endocarpo

Peso: alto (g 0,55 % 0,07)

Forma: ovoidale (L/l 1,68)

Simmetria (Pos. A): simmetrica

Simmetria (Pos. B): simmetrica

Posiz. diametro trasv. max: verso l'apice
Apice: arrotondato

Base: arrotondata

Superficie: rugosa

N° solchi fibro vascolari: medio
Distribuzione dei solchi: uniforme

Terminazione dell 'apice: mucronato
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Caratteristiche bioagronomiche (fonte: progetto Olviva — Catalogo Nazionale delle Varieta di Olivo — AA.VV.):

Ripresa vegetativa e mignolatura: variabile

Fioritura:

epoca: intermedia

durata: corta (gg 13,80)

contemporanea alle cv.: Grossa di Spagna, Coratina

Fiori fertili (%): 59,51

Allegagione da libera impollinazione (i) %.: 79,29 frutti/mignole (% 7,80 frutti/fiori fertili)
Allegagione da autoimpollinazione(a) %: 4,29 frutti/mignole

Indice di autofertilita (a/i): 0,05; pertanto, la cultivar e autosterile
Cascola fisiologica estiva (%): 33,02 media

Entrata in produzione: tardiva; produzione media cumulata al 5° anno Kg 15,72
Rapporto polpa/nocciolo: 4,64, medio

Invaiatura: media e scalare

Contenuto in olio

Epoca I IT
% su peso fresco 13,23 15,86 14,29
% su sostanza secca 34,66 41,38 41,53

Pertanto, l'inolizione risulta media e concentrata e i/ contenuto in olio basso.
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Resistenza all'irrancidimento

Medio contenuto in acido oleico e medi i rapporti tra Tempo di induzione al rancimat (h): 6,57
tipologie di acidi grassi. Sono risultati di media entita il
contenuto in fenoli totali e la  resistenza Composizione sterolica
all'irrancidimento. Colesterolo (%): 0,37
Nella norma la composizione sterolica. Brassicasterolo (%): 0,00

Campesterolo (%): 3,07
Composizione acidica Stigmasterolo (%): 0,50
Acido palmitico (%): 14,89 A-7-Stigniastenolo (%): 0,39
Acido stearico (%): 1,45 >-B -Sitosteroio (%): 94,49
Acido oleico (%): 66,99 Steroli totali (ppm): 5088,62
Acido linoleico (%): 13,37 Caratteristiche organolettiche (profilo sensoriale dell’olio)
Acido linolenico (%0): 0,78

di oliva
Rapporto tra acidi grassi amaro E di frutta ¢ verdura
Insaturi/saturi: piccante ; di oliva matura
4,97

Monoinsaturi/polinsaturi: 4,70 verdure acerbe @ 4 oliva favalate
Fruttato medio di oliva prevalentemente maturo. Al e A
gusto si avverte la presenza di sentori di mandorla e R SN
mela. Buona la sensazione di piccante. Lieve I’amaro.
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Cultivar Spagnole
che vanno
diffondendosi 1n
[talia
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Fruttato OIf.

*/ruttam Gus.
3

F[uldltx

Erbe Aromatiche “Mandorla Fresca
——

Piccante / Foglia
T
: ¥
- 1
: Amaro / Erba
Vi — / e
] g~

Frutti di Bosco’ \ Carciofo
omodoro

% & )

Varieta considerata rustica per L sua resistenza al freddo e per l tolleranza alla sa
] alla clorost ferriea in terreni molto calcared, Possiede clevata capacith rizogeqC
Fiorisce in epoca intermedia ed ¢ considerda antocompatibile. 1 ‘rutti possiedono una resistenza al distac
media, ma il piccolo calibro ne rende difficile [ vaceolta meccanizzata con ¢li seuotitori,
L apprezzata pesa alta e costante produttvilt Ippualiti dellolio ¢ eccellente, principalmente per le
buone caratteristiche organoleTTiche, seobene presenti bassa stabiliti. 1l contenuto in olio & elevato. La ridotta At
vigoria ne permette | impiego in piantagioni intensive, = Ac.linoleico
s Hi G gty ) Ac.linolenico
. E considerata sensibile alla mosea ¢ alla verticillosi. Risulta tollerante all scchio di pavone ¢ alla tubercolosi, = Ac.oleico
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Vigoria
Portamento

Densita della
chioma

Varicta di elevala capaciti rizogena e grande adattamento a terreni poveri ¢ zone aride ¢ fredde.

Lentrata in produzione & tardiva cosi come epoca di fioritura,

Sebbene presenti di solito un clevato aborto avarico, by un‘allegagione sufficiente in autoimpollinazione, 11
polline possiede bassa germinabiliti.
La produttiviti @ elevata e alternante.
I frutti sono a maturazione tardiva e presentano un'elevata resistenza al distaceo, che ne rende difficile la raccolta

. meccanizzsati.
media SCANLZEAL: ,
E apprezzata per la sua elevata resa in olio e per la qualiti di questultimo, di eccellenti caratteristiche orzano-
assurgente lettiche ¢ di alta stabiliti. Per la qualiti della polpa & impiegata anche per la concia.
E particolarmente sensibile alla tubercolosi, alla verticillosi e all'oechio di pavone. E sensibile inoltre agli attacchi

elevata della mosca.
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Variet i elevata capaciti riaogena resistente ai suoli calcarei F considerata rustica per l sua resistenza all i

6cm dita e per la tolleranza  freddo invernale

Lentrata in produzione & media. Lepoca di fioritura va da media a tardive. autocompatibile, it polline & di
qualit media.

+ Matura in epoca tardiva. La procuttivith & elevat e altemante. T frutt presentano urelevata resistenza a distaceo
che ne rende difficile Iz raccolta meccanizzata, Hanno duplice attitudine e, per bz consistenza della polpa, sono
considerati molto adeguati per la coneia in nero alla californiana. 1 contemuto in oo & basso, schbene i prodotto
sa tnolto apprezzato per la sua qualit, sebbene di bassa stabilts. 1 distaceo della polpa dal naceiolo risult
difficile.

E considerata suscettbile all echio di pavone, alla tubercolosi e alla vertieillosi, ed & inoltre paco resistente alla
mosca & alla lebbra, |

LOrso 11D V111 UICIO ZU13-2ZU : "
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Vigoria

Portamento

Densita della
chioma

da ridotta a
media

espanso

media

Varieta di ridotto vigore che si adatta ficilmente alla coltivazione in plantagioni intensive. E considerata suscet-
tibile all asfissiu radicale, alla clorosi ferrica se eollivata in suoli calearet e al freddo imvernale,
Di capacita rizogena media sia per talea sia per talea semilegnosa sotto nebulizzazione.

Entra precocements BT ;.sc: ST L‘u E(;;:f::,"* & T'|i[.‘.d]:2i er_l 1]_ solline aresentin U]]h':l].t;:l capacili cermi-
. N 5 = 2 L 2 B Eo- f o 1 . B
nativa. In Spagn.: <i coltiva senza Puso di impollinators Tattavia si ¢ osservato un aumento dell allegagione
quando si realizza un'impollmazione merociata. Se coltivata in altri paesi, & necessario Iutilizzo di impollinatori

adeguati,

La produttivita & elevata e alternante. L'epoca di maturazione & precoce, ed i frutti presentano un'alta resistenza
: e el 5 e i ¥

al distacco. In Spagna si raccoglie in verde per la concia allo stile ‘sivigliano”. Negli Stati Uniti si raccoglie al

momento dell'invaiatura, per la coneia in nero e T'ossidazione allo stile “californiano’. E la varieth da tavola pit

appregzata internazionalmente per la sua produttivita e per la qualiti dei suoi frutt.

Il contenuto in olio & medio ma di alta qualita e stabiliti. 11 distaceo della polpa dal noceiolo & agevole.

Molto sensibile alla verticillosi risulta sensibile all acchio di pavone, alla tubereolosi, alla lebbra e alla mosca,

FONDAZIONE I'TS AGROALIMENTARE PUGLIA

Corso I'TS VIII Ciclo 2018-20

“Tecnico Superiore in Marketing Digitale delle Imprese Agroalimentari”




e Varieta di Olivo

Variable

Coratina Picual

Cut green lawn

Green leaf or twig
Green olives
erefowers

Green banana or its skin
Green tomato

102+0.400a 1.13+0.440a
071+0.333b 0.84+0.306b
21940622 2.26+0.567b
0.30+0.195a ==85=0.004b
049+0.24%a 0.34+0.109a
056+0.218a 0.67+0.2453
0.19+0.1282a 0.19+0.075a
132+0.520a =or2%=0.104b
0.38+0.180a 0.23+0.142a
063+0.25%2a 046+0.212a
0.20+0.127a 0.30+0.171a
0.30+0.106a 0.30+0.161a
0.48+0.226h =h5=i-(1.3872
260+0.3078 sBeidek 254D
2.25+0.33a 050+ 0.283c
0.19+0.050b 1.96+0.838a

Almaond
‘Bitteralmond
Walnut husk
Artichoke
Apple
Green hay
EeenCream
P
R Eungent
i ’ 3 Sweet
Variefa rustica per il suo adattamento a diverse condizioni di clima e di suolo; in particolare st considera tollerante
al Ireddo, alla saliniti ¢ all'eccesso di umidith nel suolo. I tuttavia sensibile allariditd & 1 terreni calcarei,
6 cm B fort : : - -
E di facile propagazione vegetativa per talea e per talea semilegnosa, Presenta unalla capaciti (i emettere ger-
magli anche dopo potature severe, e [osesen
Entra in produzione precocemente.
Lepoca di fioritura & media; ed ¢ considerata cultivar autocompatibile. La maturazione & precoce, possiede una
. tidotla resistenza al distaceo dei frutti che ne agevola la raceolta meceanizzata. Tomato fleaves, frut)

E molto apprezzia per [a sua produttivity, elevata ¢ sostante. ata rees i olio e la facilits di coltivazione. Lolio
& di qualith medli sebbene con un alto indice di stabilita, che tmplica grande resistenza allirancidimento, pos-
siede moltre unalta percentuale di acido oleico,

: Tollerante alla tubercolusi, ed alla lebbra, & molto sensibile alloechio di pavone ¢ alla verticillosi. Risulta inoltre
sensibile alla mosca.
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Principali Cultivar
Greche
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Rusticita media. In irriguo cresce rapidamente ed entra in produzione al 3°-4° anno. Fiorisce in epoca media. La maturazione ¢ medio-tardiva.
Produttivita elevata e alternante. Epoca di raccolta dipendente dall'uso del prodotto. Coltivabile dal livello del mare fino a 500-600 m di
altitudine ma con piovosita maggiore di 500 mm/anno. Utilizzata principalmente per la concia in verde, meno per quella in nero e per
I'estrazione. 1l tenore in olio dei frutti ¢ medio e la qualita del prodotto ¢ buona. Polpa compatta e resistenza ai trasporti ed alle manipolazioni,
da cui la destinazione del prodotto come oliva nera per conserva. Distacco della polpa agevole. Resistenze: freddo e tubercolosi. E sensibile alla
verticillosi e mediamente sensibile alla siccita.

Vigoria elevata
Portamento * espanso
Densita della chioma media
6 cm
*
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6cm

D1 media capacita rizogena. Entra precocemente in produzione.
Fiorisce in epoca precoce. E considerata buona produttrice di
polline. La maturazione ¢ medio-precoce. La produttivita ¢
elevata e costante. Il contenuto in olio del frutto ¢ elevato e il
prodotto molto apprezzato. Il contenuto in acido oleico ¢ molto
elevato, cosi come la stabilita dell'olio.

Resistente all'aridita non tollera il freddo; per tale motivo a
Creta ¢ sostituita, dopo i 400-500 m sul livello del mare o nelle
zone piu esposte, dalla varieta ""Mastoidis'', che viene utilizzata
anche come impollinatore. E resistente all'occhio di pavone e
mediamente resistente alla verticillosi.

Risulta sensibile alla tubercolosi.
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La "Mastoidis" prende il nome per la caratteristica forma a "mammella" dei
suoi frutti. Probabilmente in passato si riunivano sotto questa denominazione
popolazioni diverse, accomunate da forma e dimensioni dei frutti stessi. Varieta
rustica, puo essere coltivata sino a 1000 m sul livello del mare. Viene coltivata
nella fascia piu alta e difficile dell'isola di Creta insieme alla "Koroneiki", della
quale ¢ considerata buona impollinatrice. Di media capacita rizogena. L'entrata

Vigoria media in produzione ¢ media cosi come la fioritura. La produttivita ¢ media e
Portamento assurgente alternante. La resa in olio elevata. Il distacco della polpa dal nocciolo ¢ agevole.
Densita della . Varieta utilizzata come oliva nera da tavola sia d'olio, considerato di buona
chioma media qualita. E' resistente al freddo e mediamente resistente ai climi secchi. E inoltre

resistente alla tubercolosi, mentre risulta sensibile all'occhio di pavone.
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Varieta considerata rustica. L'entrata in produzione ¢ media. L'epoca di
fioritura ¢ intermedia cosi come quella della maturazione. La produttivita ¢
¢ media e alternante. E considerata una cultivar-popolazione, nella quale
esistono due linee distinguibili per le dimensioni del frutto: la sub Micra, a
frutto piu piccolo, e la sub Megala, a frutto piu grosso, anche se ormai il
nome ¢ riferito alla seconda. I suoi frutti vengono utilizzati sia da tavola,
verdi o neri, sia per l'estrazione, con rese media-elevate. L'olio prodotto é di

Vigoria media buona qualita. Il distacco della polpa dal nocciolo ¢ difficile. E resistente ai
Portamento pendulo climi secchi ed ¢ mediamente resistente al freddo. Risulta resistente alla
Densita della tubercolosi e mediamente sensibile alla verticillosi e all'occhio di pavone.

. rada
chioma
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Altre Cultivar D1
Importanza
Mondiale
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Varieta di una bassa rusticita, sensibile al freddo. E molto esigente per quanto riguarda le caratteristiche del terreno e per le pratiche culturali, in
modo  particolare  agli  apporti  irrigui. L'entrata in  produzione ¢& media. K a fioritura molto  precoce.
Androsterile, con un'incidenza media dell'aborto dell'ovario. La produttivita é media e alternante. La raccolta viene in epoca precoce. I frutti, di
buone dimensioni, sono molto apprezzati per le loro caratteristiche organolettiche. La resa in olio & bassa. E utilizzato esclusivamente per la
produzione di olive verdi. Il distacco della polpa dal nocciolo risulta agevole. I frutti presentano una certa sensibilita al processo di elaborazione e
dalla conservazione. Sensibile alla cocciniglia, alla mosca e alla verticillosi, risulta mediamente tollerante all'occhio di pavone.

L 4
Vigoria media
Portamento assurgente
Densita della chioma elevata
6 cm
*
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6cm

Piccante

Amaro
—_—

Erbe Aromatiche

Frutti di Bosco

Varieta rustica con capacita di adattamento ad ambienti
diversi, a condizione che sussistano alcune cure culturali
verso le quali e abbastanza
E la principale varieta francese. La sua entrata in produzione
¢ precoce. In condizioni irrigue la produttivita ¢ elevata e
costante. Fiorisce in epoca media. La maturazione ¢ tardiva. =,
E utilizzata prevalentemente per la preparazione di olive * Aclinoleico
. . R . o . Ac.llnqlemco

verdi da tavola. L'olio ¢ di eccellente qualita, anche se di = Acoleico

. . . . . . . = Ac.palmitico
difficile estrazione. La resa in olio ¢ media. Il distacco della ,
polpa dal nocciolo ¢ agevole. E resistente all'occhio di pavone *
e mediamente tollerante alla verticillosi, ai climi freddi e

dalla siccitaey N D AZIONE I'TS AGROALIMENTARE PUGLIA
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Fruttato OIf.

/ruttatu Gus.

Foglia

__ FErba

“Mandorla Fresca

ar-:mfo

Mela Pom odoro

0.8%
1%




E’ una cultivar popolazione con caratteristiche simili alla "Sigoise" coltivata in
Algeria. Nel raggruppamento ¢ stata effettuata una selezione per introdurre
nelle nuove piantagioni dei cloni a caratteri definiti. Varieta considerata rustica.
L'entrata in produzione ¢ media. Fiorisce in epoca intermedia. Parzialmente
autocompatibile. Per la sua resistenza all'aridita, ¢ utilizzata anche come
portainnesto della '"Picholine Languedoc'". La produttivita ¢ elevata e

alternante. Tipica cultivar a duplice attitudine, per la tavola fornisce ogni tipo

Vigoria elevata di prodotto dal verde schiacciato al nero maturo. Il distacco della polpa dal
Portamento assurgente nocciolo ¢ agevole. L'olio ¢ di eccellente qualita. Il contenuto in acido oleico ¢
molto elevato. La resa ¢ media, intorno al 20%. Una caratteristica dell'olio

by

media prodotto dalla '"Picholine marocaine" ¢ la resistenza che offre al congelamento
(arriva ad essere pastoso intorno ai -12° C) ed ¢ quindi utilizzato anche per la
conservazione dei prodotti in scatola. La cultivar risulta sensibile al cicloconio.

Densita della
chioma
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Vigoria
Portamento

Densita della
chioma

elevata

assurgente

elevata

E una cultivar di antichissima origine. Estremamente resistente alla siccita.
Pianta produttiva ma con estrazione dell'olio difficoltosa. La pianta ¢ molto
vigorosa e di elevata rusticita. L'entrata in produzione ¢ tardiva. Fiorisce
precocemente. K autocompatibile. La produttivita ¢ elevata e alternante.
Matura in epoca tardiva.
I frutti sono di modeste dimensioni, riuniti in grappoli compatti che possono
arrivare a molte unita. La resa ¢ medio-elevata, puo arrivare al 25%, e 1'olio &
assai caratteristico sia sotto il profilo chimico sia sotto il profilo organolettico.
Resistente alla siccita, specialmente se autoradicata, e mediamente tollerante
alla salinita.
Risulta sensibile alla tubercolosi.
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Vigoria
Portamento

Densita della
chioma

elevata

assurgente

rada

Nota anche come K18, dal suo numero di breeding originario. E' la cultivar
predominante nelle nuove piantagioni israeliane in irriguo per la sua
produttivita elevata e costante e per la sua adattabilita alla raccolta
meccanica. Sviluppata per la produzione di olio e, previo adeguato
diradamento, come olive da tavola sia in verde che in nero, peraltro, molto
apprezzati. L'olio ¢ di buona qualita con una resa al frantoio intermedia. Il
distacco dalla polpa agevole. Cultivar mediamente rustica. In irriguo le
piante autoradicate possono entrare in produzione precocemente, a partire
dal terzo anno. Fiorisce in epoca intermedia. E' parzialmente
autocompatibile. La maturazione in verde ¢ relativamente precoce, quella in
nero ¢ intermedia. Non sembra rispondere bene alle potature drastiche. In
assenza di apporti irrigui ¢ fortemente alternante. Tollerante all'occhio di
pavone.
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Varieta considerata rustica per la sua resistenza al freddo. L'entrata
in produzione ¢ media. Fiorisce negli ultimi giorni di maggio. E
autocompatibile, con una percentuale dell'aborto dell'ovario media.
La produttivita ¢ media e alternante. L'epoca di maturazione é
tardiva. E apprezzata per la sua duplice attitudine.

Si utilizza infatti sia come oliva da tavola, in verde o in nero, sia per
I'estrazione. Il contenuto in olio ¢ di circa il 22% e di buona qualita.
L’ epoca di raccolta dipende dalla destinazione del prodotto. La
resistenza al distacco dei frutti ¢ media. Distacco della polpa agevole.
Il portamento assurgente della pianta ne facilita inoltre la raccolta
meccanica. E considerata sensibile all'occhio di pavone ed alla
verticillosi, tollerante alla tubercolosi.
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Legno werde

Rappresenta la principale cultivar da olio della Grecia.
Di media capacita rizogena. Entra precocemente in produzione.

Cv. KORONEIKI (i-38)

FRUTTATO

VERDE MATURG

Verde Qiva Mawra

Mela

Pomeders Matura

DOLCE

Nozeiola

ARMONICTA

Fiorisce in epoca precoce. E considerata buona produttrice di

-
T

polline. La maturazione ¢ medio-precoce. La produttivita ¢

elevata e costante. Il contenuto in olio del frutto ¢ elevato e il

prodotto molto apprezzato. Il contenuto in acido oleico ¢ molto
elevato, cosi come la stabilita dell'olio.

Resistente all'aridita non tollera il freddo; per tale motivo a
Creta ¢ sostituita, dopo i 400-500 m sul livello del mare o nelle
zone piu esposte, dalla varieta ""Mastoidis", che viene utilizzata
anche come impollinatore. E resistente all'occhio di pavone e

intensita
I e B

OFRUTTATD
mAMARD
B FICCANTE
aoDoLcE

mediamente resistente alla verticillosi. Cv. KORONEIKI

Risulta sensibile alla tubercolosi.
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